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HERENCIA (CR), DEL 2 AL 16 DE MARZODE 2020

CURSO SUBVENCIONADO POR EL FEADER, MAPA Y JCCM, EN EL MARCO DEL
PROGRAMA DE DESARROLLO RURAL DE CASTILLA-LA MANCHA 2014-2020
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de Desarrollo Rural DE AGRICULTURA, PESCA

Europa invierte en las zonas rurales Y ALIMENTACION Castilla-La Mancha




Curso practico de CATA DE VINOS

= 0BJETIVO GENERAL:

- Mejorar la cualificacion de los/as profesionales del sector agroalimentario y mejorar la
competitividad de las empresas del sector.

= OBJETIVO ESPECIFICO:

- ldentificar las caracteristicas de los vinos para de este modo conocer mejor los productos
que sus cooperativas/bodegas elaborany estar en condiciones de valorar y de promocionar
su propia produccion.

= DESTINATARIOS/AS:

e Agricultores y agricultoras, socios/as y rectores/as de cooperativas agrarias,
preferentemente; y en general, agricultores/as que quieran mejorar la gestion de su
explotacion. Se pondra especial atencion en los colectivos de jovenes, mujeres y socios
EAP, EAPIR, 0 Agrupacion de Productores.

= DESARROLLO:

e Duracion: 25 horas (5 sesiones de 5 horas cada una)

e Fechas:Del2all16 de marzode 2020

e Lugar: “BODEGAS SAN JOSE”- Avda. de la Encarnacién, 15 - HERENCIA (CR)
e Horario: clases lunesy miércoles de 16:00h a 21:00h de la tarde.

= MATERIAL PARAEL ALUMNADO:

- Documentacion
- Carpeta, boligrafo y Bloc de notas.

= INSCRIPCIONES:

Para participar es necesario inscribirse en la cooperativa, cumplimentando la FICHA DE
INSCRIPCION (Anexo I1l) y adjuntando fotocopia del DNI.

« CERTIFICACION: ‘ /§S’:——-—-—*

Cooperativas Agro-alimentarias expedira un certificado de aprovechamiento a los alumnos y
a las alumnas que hayan asistido a un minimo del 70% de las sesiones y superen las pruebas
de aprovechamiento correspondientes.
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PROGRAMA

INTRODUCCION BASICA DE VITICULTURA, ASi COMO DE ENOLOGIA EN
GENERAL.
- Historiade la vitivinicultura y evolucion hasta nuestros tiempos

LA VINIFICACION EN BLANCO Y LAS DIFERENTES PRACTICAS
ENOLOGICAS.

LAVIN!FICACION EN ROSADOS Y DIFERENTES PRACTICAS
ENOLOGICAS.

LAVINIFICACION EN TINTOS Y DIFERENTES PRACTICAS ENOLOGICAS.
OTROSTIPOS DE ELABORACIONES ESPECIALES.

EL ARTE DE LA CATA. FUNDAMENTOS Y MECANISMOS DE
PERCEPCION SENSORIAL.

CONSERVACION, SERVICIO Y CONSUMO GPTIMO DEL VINO.

PARTE PRACTICA:
- Instrumentos y metodologia de la cata
- Talleres de aromas
- Talleres de sabores
- Practicas de cata de diferentes vinos y regiones para fijar
conceptos

Ponente:

JAVIER OCON, Enélogo

Master en Viticultura, Enologia y Marketing del Vino




ORGANIZA
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Formacion enmarcada en las ayudas para la realizacion de actividades de formacion de la submedida 1.1del
Programa de Desarrollo Rural de Castilla-La Mancha 2014-2020

COLABORAN

03/02/20




